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www.genussbauernhof.com

Regionaler.Genuss

erzlich willkommen bei der nachs-
ten Ausgabe unseres GenussBlat-
tes. Mit unserem Magazin geben

wir Thnen Informationen, Tipps und Hin-
tergriinde zu unserem GenussBauernhof.

Seit Generationen dreht sich auf unserem
Familienbetrieb alles um die Produkti-
on hochwertiger Gemiisespezialititen. Auf
rund 33 ha Ackerfliche im wunderschénen
Grazer Feld, werden rund 40 verschiedene
Sorten mit viel Liebe, Hingabe und sehr viel
Handarbeit produziert. Samen und Setzlin-
ge konnen bei uns natiirlich, schonend und
im Einklang mit der Natur gedeihen und
reifen.

Unser Ziel ist es Mensch, Produkt und Regi-
on in den Mittelpunkt zu stellen. Wir habe
es uns zur Aufgabe gemacht, Bewusstseins-
bildner fiir unseren Berufsstand zu sein. Mit
dem Erlebnis Bauernhof mochten wir Emo-
tionen wecken.

Vom Anbau bis zur Ernte von der Ernte bis
zum Verkauf und vom Verkauf bis zum Ge-
nuss in unserer GenussKochSchule, und seit
kurzem auch in unserem GenussCafé, bie-
ten wir alles auf einem Hof an.

Sie finden auf unserem GenussBauernhof
1.700 verschiedene regionale, saisonale,

nachhaltig produzierte, leistbare und streng
kontrollierte bauerliche LEBENSmittel von
iiber 90 Bauerinnen und Bauern aus der Re-
gion.

Der Grazer Krauthéduptel und das Prem-
stittner Sauerkraut sind unsere Leitpro-
dukte und sollen mit ihren frischen, zarten
und knackigen Geschmack unsere Philoso-
phie widerspiegeln.

Unser Slogan ,Guter.Regionaler.Genuss“ —
verdeutlicht und verstarkt unsere Philoso-
phie. Nur regionale, saisonale Spezialititen
aus der Region werden in unserem Genuss-
BauernLaden angeboten. Unser Ziel ist es,
unseren Kunden die Herkunft und die Qua-
litdt unserer angebotenen Produkte aufzu-
zeigen, und die Vernetzung zwischen Pro-
duzent und Konsument zu verdeutlichen.

Einkaufserlebnis fiir unsere

Kundinnen und Kunden

Erleben Sie bei uns: tiglich frisch geernte-
te Produkte, verschiedenste Schwerpunkt-
tage, Verkostungen, eigene GenussInfos per
E-Mail oder SMS, Rezepte, Tipps und Ideen,
regionale uns saisonale Produkte im Ein-
klang mit der Natur und den Jahreszeiten.
Damit wollen wir Bewusstsein und Ver-
standnis schaffen.
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Unser Bauernhof ist iber die Jahre ein Ort
der Kommunikation und mit unserem Kin-
derspielplatz ein Anziehungspunkt fir die
ganze Familie geworden.

Flir unseren Familienbetrieb ist das Wohl
unserer Kundinnen, Kunden und ihren Fa-
milien auf unserem Hof sehr wichtig.

Unser GenussBauernhof stellt nicht nur eine
Einkommenssicherung fiir viele Betriebe
und fiir uns dar, sondern ist der FRISCHE
Nahversorger mit der grofiten Auswahl an
béauerlichen Spezialititen fiir unsere Ge-
meinde, und unserer Region geworden.

Mit unserem neu geschaffenen
Gesamtkonzept bieten wir Thnen

ein wahres GenussZentrum im Siiden

von Graz.

Unser Laden wurde vollig neu umgebaut. Er
ist heller, freundlicher, grofSer und schoner
geworden. Mit unserem neu darin integrier-
ten GenussCafé schaffen wir ein vollig neu-
es Einkaufserlebnis, das zum Friihstiicken,
Verweilen und Gustieren einlédt.

Erlebnis Bauernhof

Neben Events und Veranstaltungen, Ge-
fithrten Verkostungen und Betriebsbesichti-
gungen ist uns auch die Schule am Bauern-
hof sehr wichtig. Bei uns kann man sehen,
riechen und schmecken wie die Lebensmit-
tel wachsen und gedeihen und wie man sie
verarbeiten und geniefSen kann.

In unserer GenussKochSchule werden ne-
ben vielen saisonalen Kursen und Veran-

staltungen auch das Backjournal vom Sto-
cker Verlag produziert.

In unserer GenussManufaktur werden
Spezialititen rund um ,,Gesund&fit, nimm
mich mit® liebevoll produziert und verar-
beitet aus eigener Produktion.

Wir sind iiberzeugt davon, dass wir mit un-
serem neuen innovativen Gesamtkonzept,
dem GenussZentrum, alles auf einem Hof
vereinen, und somit ein Einzigartiges, nach-
haltiges Erfolgsmodell realisiert haben.

Betriebsbesichtigungen, Fithrungen, Ver-
kostungen und vieles mehr sind jederzeit
nach Terminvereinbarung moglich. Tau-
chen sie bei einer unserer Fithrungen ein
in unsere Philosophie, Produktionsweisen,
Hintergriinde rund um die regionale Ku-
linarik und den Erlebnis Bauernhof. Wir
freuen uns auf Ihren Besuch!

Durch die allgegenwirtige Globalisierung
in unserer Welt, sehen wir es als Auftrag un-
seren Kunden die Herkunft und die Quali-
tat unserer Produkte noch deutlicher aufzu-
zeigen, und Einblick hinter die Kulissen bei
unseren Hoffithrungen und Veranstaltun-
gen zu gewdhren. In Zeiten von Klimawan-
del, Pandemie und Krieg werden regionale
Kreisldufe immer wichtiger und richtiger!

Regional Denken und Handeln, Saisona-
litat leben und erleben, Kulinarik und Ge-
nuss bedeutet gleichzeitig frische, knackige,
nachhaltig produzierte und streng kontrol-
lierte Qualitat vor Ort.

Wir wiinschen Ihnen und Ihrer Familie eine

besinnliche Adventzeit, eine schone Weihnachtszeit

und einen guten Rutsch ins Neue Jahr,

welches mit viel Gesundheit und Erfolg gesegnet sein soll.

Erleben Sie unsere Philosophie
der Regionalitat, Saisonalitat
und Nachhaltigkeit und besu-
chen Sie unseren Betrieb, den
1. GenussBauernhof
Osterreichs!

Besuchen Sie auch unsere
Homepage wo viele Bilder und
Videos mehr Einblick in unse-
ren Betrieb geben, und so das
Erlebnis Bauernhof sichtbar
und erlebbar machen:
www.genussbauernhof.com

Folgen Sie uns auch auf unse-
ren sozialen Kanélen Instagram
und facebook unter
GenussBauernhof Hillebrand.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Mit genussvollen Griiflen Sandra und Markus Hillebrand
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Visiondre mit
Pioniergeist

10+2 Jahre Jahre GenussBauernhof Hillebrand - hier ist
der Name Programm geworden. Egal ob man im Genuss-
BauernLaden die selbst angebauten Gemiisesorten und
bauerlichen Produkte von tiber 90 Biuerinnen und Bauern
der Region einkauft, oder einen Kurs in der hauseigenen
GenussKochSchule besucht, wer einmal bei Hillebrand
war, weifl was Genuss bedeutet.

Genuss wird bei Familie Hillebrand zelebriert, und zwar
nicht nur beim Grazer Krauthduptel oder dem Premstitt-
ner Sauerkraut, sondern in allen Bereichen ihres Betriebes.
Nicht nur im Inland, sondern auch im Ausland wurde man
daher innerhalb kiirzester Zeit auf den Osterreichischen
Innovationspreissieger 2010 aufmerksam und wiahlte den
GenussBauernhof nur zwei Jahre spéter unter die Top 5 der
innovativsten Betriebe Europas. Die Liste der Auszeich-
‘/ y nungen wurde seit der Griindung 2010 stetig langer und
lie3e sich noch weiter fortsetzen.

Markus und Sandra Hillebrand kann man zu Recht als
Visiondre bezeichnen. Sie haben nicht nur frithzeitig die
Trends unserer Zeit — Regionalitdt und Nachhaltigkeit —
erkannt und in ihrem Betrieb in Bierbaum in die Tat um-
gesetzt, sondern auch eine einmalige Marketingstrategie
gefunden.

Mit der Erweiterung des GenussBauernhofes um ein Ge-
nussCafé erfolgte der néchste Schritt in der Realisierung
der Vision vom guten, regionalen Genuss. Auch hier kon-
nen wir, wie immer bei Familie Hillebrand, sicher sein,
dass der Genuss mit allen Sinnen zum Erlebnis wird.

Als Biirgermeister von Premstitten bin ich stolz auf so viel
Pioniergeist und wiinsche der gesamten Familie Hilleb-
rand weiterhin alles Gute und viel Erfolg. Ich bin schon ge-
spannt, welche Uberraschungen und Neuigkeiten aus dem
Hause Hillebrand in Zukunft noch auf uns zukommen.

Herzlichst

Dr. Matthias Pokorn

Biirgermeister Premstéitten
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Mit grofSer Leidenschaft
zur Vorzeigelandwirtschaft

Der GenussBauernhof Hillebrand im Stiden von Graz hat
seit seinem Start als erster Genussbauernhof Osterreichs
im Jahr 2010 so viele Auszeichnungen bekommen, dass
man sie hier gar nicht aufzdhlen kann. Wie schon viele
Generationen in seiner Familie vor ihnen, fithren Mar-
kus Hillebrand und seine Frau Sandra eine Vorzeigeland-
wirtschaft in Premstatten. Vorzeigelandwirtschaft verste-
hen Sandra und Markus dabei wortwértlich: Sie haben es
sich zur Aufgabe gemacht, Bewusstseinsbildner fiir unse-
ren Berufsstand als Landwirte zu sein. Mit der ,,Genuss-
KochsSchule®, Verkostungen und Hoffithrungen bieten
Markus und Sandra Hillebrand den Besucherinnen und
Besuchern ein Gefiihl fiir den Wert der Lebensmittel und
geben Blicke hinter die Kulissen der Lebensmittelproduk-
tion vom Anbau bis zur Ernte und von der Herstellung bis
zur Verarbeitung. Besonders macht den GenussBauern-
hof Hillebrand auch seine Philosophie: Naturnaher Anbau
aus eigener Produktion auf einem Bauernhof der ein bo-
denstindiges Lebensgefithl vermittelt. Sandra und Mar-
kus produzieren saisonale und hochwertige Gemiisesorten
wie Erdipfel, Kraut, Mais, Olkiirbis, Salate und vor Allem
den bertihmten Grazer Krauthdupel. Dabei setzen sie auf
den Einsatz von naturschonenden Produktionsmethoden
unter Beriicksichtigung von Erkenntnissen der Okologie
und des Umweltschutzes. All ihr Wissen und ihre Erfah-
rung in der Landwirtschaft und der Lebensmittelverarbei-
tung stellen sie mit grof3er Leidenschaft interessierten Be-
suchern vor, die dabei den einen oder anderen niitzlichen
Tipp mit nach Hause nehmen konnen.

Fiir all das, lieber Markus und liebe Sandra,
und fiir eure Freundschaft mochte ich mich herzlich
bei euch bedanken!

Simone Schmiedtbauer
Landwirtin und Abgeordnete
zum Européischen Parlament
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Liebe Familie Hillebrand,
liebe Kunden und Freunde
des GenussBauernhofes!

Wenn wir dieses Jahr euer 10+2-Jahres-Jubilium feiern
konnen, dann gibt es viele Dinge, auf die wir gemeinsam
zuriickblicken und auf die ihr stolz sein konnt: Ihr seid da-
mals Osterreichweit Pioniere fiir die Philosophie des ,,Ge-
nussBauernhofes gewesen und habt euer innovatives Kon-
zept dariiber hinaus auch stets weiterentwickelt und weiter
vertieft. Frither als viele andere habt ihr erkannt, dass eine
naturnahe Wirtschaftsweise hochste Qualitdt ermoglicht
und wesentlich dazu beitragen kann, eine unverwechsel-
bare Marke aufzubauen. Die zahlreichen Auszeichnungen
und Zertifizierungen, die ihr erhalten habt, sprechen eben-
so fiir sich wie die regionalen Kostlichkeiten, die von eu-
rem Hof kommen.

Gerade in einer Zeit, die leider viel zu oft von gesichtslosen
Massenprodukten geprégt ist, habt ihr euren Hof auch als
Kommunikationszentrum etabliert, und macht dadurch
die Menschen hinter euren Produkten sichtbar. Vom Koch-
kurs bis zur Fithrung, von der Verkostung bis zum Hof-
fest — immer geht Thr auf Menschen zu, die sonst vielleicht
weniger Bezug zur Landwirtschaft haben. Damit tragt ihr
auch zum Verstdndnis fiir unser bduerliches Tun, gerade
bei der stadtischen Bevolkerung, bei. Euer Betrieb ist ein
Musterbeispiel fiir Engagement und Erfindungsreichtum
in der Landwirtschaft und der Direktvermarktung und ist
inzwischen weit tiber die Region hinaus ein Begriff.

Ich gratuliere euch nochmals herzlich und wiinsche euch
fiir die Zukunft weiterhin viel Erfolg, Mut und Innovati-
onsgeist und alles Gute in Haus und Hof!

Herzlichst
Euer

Ok.-Rat Hans Seitinger

Landesrat
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Herzlichen Gliickwunsch

zum Betriebsjubildum am
Genussbauernhof Hillebrand!

Der GenussBauernhof Hillebrand nimmt nunmehr seit 12
Jahren eine tiberaus innovative, dynamische und von ei-
nem hohen Qualitdtsbewusstsein gepragte Vorreiterrolle
in der steirischen Direktvermarktung ein. Im hofeigenen
GenussBauernLaden, der GenussKochSchule oder dem
neu eroffneten GenussCafé, werden hervorragende Pro-
dukte angeboten und in Kochkursen und Seminaren der
Wert von heimischen Lebensmitteln dem Konsumenten
néhergebracht.

Mit grof8er Sorgfalt, Leidenschaft, Fachwissen, jahrelanger
Erfahrung und Innovationskraft bewirtschaftet die Fami-
lie Hillebrand ihren Betrieb und stellt Lebensmittel her, die
besonders wertvoll und gut fiir Mensch und Umwelt sind.
Im GenussBauernLaden in Premstatten finden die Kunden
mehr als 1.700 regionale und saisonale Spezialitdten aus ei-
genem Anbau sowie von iiber 90 Bauerinnen und Bauern
aus der Region.

Als Erlebnis ,,Bauernhof wird nicht nur ein Einblick in
den eigenen Betrieb geboten, sondern vor allem versucht,
Verstdndnis fiir den bauerlichen Berufsstand und dessen
Anliegen zu wecken. Dies gelingt in zahlreichen Events
wie dem Steirischen Gemiisefest, unzéhligen Hoffithrun-
gen oder speziellen Angeboten fiir unsere jiingsten Kon-
sumenten hervorragend und beispielhaft. Zahlreiche Pra-
mierungen und Auszeichnungen wurden als Anerken-
nung dieser groflen Leistungen verliehen und sind Zeichen
dieser besonderen Wertschitzung.

Ich bedanke mich fiir den groflartigen Einsatz fiir den
Bauernstand sowie fiir hervorragende, sichere und regio-
nale Produkte und wiinsche der Familie Hillebrand fiir die
Zukunft alles Gute, Gliick und Gottes Segen!

In herzlicher Verbundenheit

Ok.-Rat Franz Titschenbacher

Prisident der Landwirtschaftskammer Steiermark
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Beim 2. Steirischen
Grill-& Gemiisefest
am 24. Juli 2022 am
GenussBauernhof
Hillebrand in
Premstitten,

kamen knapp 2.000
Besucherinnen und
Besucher voll auf ihre
kulinarischen und
musikalischen Kosten

s war eine unglaubliche Energie
splrbar, ein magischer Tag, die
Menschen verspriihten alle gute
Laune und Feierstimmung.
Wir sind sehr dankbar, demiitig, stolz und
bestarkt in unserem Handeln und Tun,
freuten sich Sandra und Markus Hilleb-
rand {iber den unglaublichen Zuspruch.

Unter den vielen Gésten konnte auch EU-
Abgeordnete Simone Schmidtbauer, Land-
wirtschaftskammerprasident Franz Ti-
schenbacher mit seinem Kammerdirek-
tor Werner Brugner, Landarbeiterkammer
Prisident Edi Zentner, Nationalratsab-
geordnete Andreas Kithberger und Ernst
Godl, , Obstbau-Prasident und Kammerob-
mann Manfred Kohlfithrst, Waldver-
bands-Obmann LKR Paul Lang, der Lan-
desobmann der Steirischen Gemiisebauern

17
¢

LKR Fritz Rauer, die Kammerobleute Her-
bert Lebitsch aus Hartberg-Fiirstenfeld,
Christoph Zirngast aus Leibnitz, Gemein-
deritin von Graz Sissi Potzinger und Stadt-
bauernobmann Karl Obenaus sowie Prem-
stattens Vizebiirgermeisterin Ingrid Baum-
hackl begriifit werden.

Grofler, heller, schoner

Mit dem groflen Fest wurde auch das vollig
neue GenussCafe er6ffnet und der neu um-
gebaute GenussBauernLaden von Herrn
Diakon Franz Habith eingeweiht. Alles
wurde viel heller, grofier und schoner. Bei
gleichen Offnungszeiten wie im Laden gibt
es im GenussCafe Kaffee-Spezialititen, Ge-
tranke, Tortchen, Kuchen und Strudel aller
Art. Auch mit Frithstiick und frische Spe-
zialititen wie Brotchen und vielem mehr
konnen wir unsere Géste verwohnen.

Das Magazin vom GenussBauernhof Hillebrand



Viele AMA Genuss Region Betriebe - al-
les Lieferanten im GenussBauernLaden -
sorgten mit ihren GenussStanden fiir eine
kulinarische Vielfalt auf hochstem Niveau.

Musikfeuerwerk der Extraklasse

Mit einem Musikfeuerwerk wurde der
Tag zu einem einzigen Feiertag. Das Duo
»SWISS AUSTRIA® mit Andrea und Franz
Trost aus Premstitten, feierte mit den Gas-
ten den Frithschoppen, und mit der stei-
rischen Kult-Band ,EGON 7% wurde ein
Nachmittagskonzert der Extraklasse zeleb-
riert. Es war das erste Nachmittagskonzert
der Band, die begeistert von der unglaubli-
chen Stimmung am Hof war.

Das umfassende Programm bot auch ei-
nen Uberflug der Hagelabwehrstaffel, vie-
le Gewinnspiele mit tollen Preisen, Koch-

vorfithrungen in der GenussKochSchule
durch den Stocker Verlag, einen Stand der
Steirischen Seminarbduerinnen - die mit
Kindern den ganzen Tag tiber Gemiisepiz-
za backten, einem Korbflechter und vielem
mehr.

Steirischer Gemiisebauverband

Am Hof, in einer der vielen Raumlichkei-
ten, wurde auch der Tag genutzt um 60 Jah-
re Steirischer Gemiisebauverband zu feiern
mit einer Generalversammlung, welche be-
reits um 9 Uhr Begann. Dort wurden auch
die neuen steirischen Gemiusebotschafter
ausgezeichnet.

Danke, dass Sie

mit uns gefeiert haben!

GenussBlatt - Winter 2022
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Der neus Gemugchﬂspot

Mit unserem

neu geschaffenen
GenussCafé haben wir
einen neuen Treffpunkt
fiir Geniefer in der
Region eroftnet.

as GenussCafé wurde im neu aus-
D gebauten Laden integriert, und

bietet ausreichend Platz zum Ver-
weilen und gustieren unserer Spezialititen.
Vom GenussFriihstiick, belegten Brotchen
und Weckerl, bis hin zu kleinen Mahlzei-
ten und einer Riesenauswahl an siifSen Le-
ckereien bietet unser neues GenussCafé fiir
jede und jeden ein regionales GenussEr-
lebnis an. Natiirlich gibt’s auch eine breite
Palette an Getrdanken wie regionalen Saf-

ten, Bier, Wein und vieles mehr. Wir haben
mit dem Ausbau die Méglichkeit geschaf-
fen das Niutzliche (den frischen Einkauf)
mit dem Genussvollen (dem verweilen
und gustieren) zu verbinden. Somit wird
jeder Einkauf zum Erlebnis im neuen Ge-
nussZentrum im Siiden von Graz.

Wir freuen uns auf euren Besuch und auf
viele unvergessliche Momente und Stunden
in unseren Wohlfiithl-Riaumlichkeiten.

illebrand




GenussCafé

Das GenussCafé hat die gleichen
Offnungszeiten wie der
GenussBauernLaden:

Montag bis Freitag 8 - 18.30 Uhr
und Samstag 8 - 12 Uhr

Wir freuen uns auf Sial

GenussBlatt - Winter 2022
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GenussKochschule Terming

ANMELDUNG

Rostliche Aufstriche -
vegetarisch/vegan

- Hummus und Tahin

- Karottentrester Pesto

- KRaferbohnen- und
Linsensaufstrich

- Walnussaufstrich

- Gomasio

- Veganes Verhackert

- Schafkase/Kurbiskern-
aufstrich

Mit Mag. Gabriele Zach
Kosten: € 90/P.

TERMIN
Freitag, 20. Janner 2023
15.00 - 20.00 Uhr

Die Essbare Hautpflege -
Basis - Workshop

Theoretischer Teil:
Basiswissen fur die
zukunftige Herstellung
von Pflegeprodukten.
Der praktische Teil
widmet sich der Rérper-/

Zahnpflege und Krauter-
Auszugsolen.

Mit Mag. Gabriele Zach
Kosten: € 90/P.

TERMIN
Freitag, 31. Marz 2023
15.00 - 20.00 Uhr

Preise inkl. Skripten, Lebensmittel und Materialien

GenussBauernhof

Hillebrand

AMA

GENUSS

REGION Pro Einkauf iiber 20 Euro ein Stempel.
D Nachtragungen sind leider nicht moglich.

Gesichtsreinigung, Deodorant,

Wildkrauterwanderung
mit gemeinsamem Rochen

Mit offenen Augen durch die
Natur wandern, Wildpflanzen
bestimmen und sammeln -
anschlieRend zu einem herrli-
chen Menu verarbeiten.
Auerdem: Wissenswertes
zur Herstellung von Krauter-
salz, Husten-, Bluten-, Krau-
tersirup, Kapernersatz u. v. m.

Mit Mag. Gabriele Zach
Kosten: € 120/P.

TERMIN
Samstag, 22. April 2023
9.00 - 16.00 Uhr
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Ist der GenussPass vollgestempelt erhalten Sie auf Ihren nichsten Einkauf 15 % Rabatt!
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GenussBauernhof Hillebrand - 8141 Premstatten -

Bierbaum 43 - Tel. 0664/54 18 552 - info@genussbhauernhof.com - www.genussbauernhof.com

Mit unserem GenussPass belohnen wir unsere treuen Kunden! Einfach den GenussPass ausschneiden und zum nichsten
Einkauf mitbringen. Bei jedem Einkauf tiber 20 Euro erhalten Sie einen Stempel. Ist Thr Pass vollgestempelt erhalten Sie
auf Thren néchsten Einkauf einen einmaligen Rabatt von 15 Prozent. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

15

GenussBlatt - Winter 2022



Adventstart

25. — 26. Now.

Freitag von 8 bis 18.30 Uhr, Samstag von 8 bis 12 Uhr
in der GenussKochSchule

Gratis Gluhwein und Punsch

Weihnachtskleingeback ...
Rund 60 verschiedene Sorten Kleingeback stehen zur Auswahl! Stellen
Sie individuell nach Ihrem Geschmack Ihr Weihnachtsgeback zusammen. %

w Mehlspeisenbuffet bis 10. Dezember!
Geschenksideen und Geschenksverpackungen
Adventkranze, Gestecke und Tiirkranze e
% Geschenksldee: Wert- und Kochkurs Gutscheine

Wir freuen uns ”:ﬁ‘ %

auf lhren Besuch! %

GenussBauernhof

Hillebrand




