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www.genusshauernhof.com

Regionaler.Genuss

erzlich willkommen bei der néchs-

ten Ausgabe unseres GenussBlat-

tes. Mit unserem Magazin geben
wir Thnen Informationen, Tipps und Hin-
tergriinde zu unserem GenussBauernhof.

Sehen, Horen, Riechen,

Schmecken und Tasten - das sind die
klassischen 5 Sinne des Menschen.

Mit dem Erlebnis Bauernhof méchten wir
diese Sinne auf unserem Hof wecken, spiir-
bar, sichtbar und erlebbar machen.

Auf unserem Familienbetrieb dreht sich
schon seit Generationen alles um die Pro-
duktion von hochwertigen und nachhaltig
produzierten Gemiisespezialititen im Jah-
reskreislauf.

Insgesamt produzieren wir iiber 40 Gemii-
se Spezialititen am Hof. Unser Premstitt-
ner Kraut, welches wir selber vermehren,
kultivieren und verarbeiten zum einzigar-
tigen Premstdttner Sauerkraut und unser
Grazer Krauthduptel sind mit ihren fri-
schen und knackigen Geschmack unsere
Aushingeschilder und symbolisieren am
besten unser Frischekonzept.

Unser Ziel ist es Mensch, Produkt und Re-
gion in den Mittelpunkt zu stellen und die
Vernetzung zwischen Produzent und Kon-
sument zu verdeutlichen.

Als Bewusstseinsbildner fiir unseren Be-
rufsstand sind wir tag tdglich im Einsatz!
Wir machen die Faszination Bauernhof er-
lebbar und sichtbar, haben unseren Hof ge-
Offnet fir alle interessierte des Guten.Re-
gionalen.Genusses, unserem Slogan. Von
den Kindergartenkindern, den Schulkin-
dern, Hoheren Schulen und Lehranstalten
bis hin zu allen interessierten Erwachsenen
kommen die Menschen zu uns, um die Fas-
zination und das Erlebnis Bauernhof ken-
nen und genieflen zu lernen. Auch wenn in
Zeiten wie diesen der personliche Kontakt
oft eingeschrinkt war und ist, so sind wir
stets bemiiht auf unserem Hof das positive
in den Vordergrund zu stellen.

Was uns aber bisher noch gefehlt hat war
das wir die 5 Sinne des Menschen mit dem
Genuss verbinden. Diesem Wunsch von
vielen Kundinnen und Kunden werden wir
nun mit dem Um- und Zubau unseres Ge-
nussBauernLadens, und einem neuen, inte-
grierten GenussCafe gerecht.

Mit unserem GenussZentrum, dass un-
seren GenussBauerLaden mit rund 1.400
Spezialititen des taglichen Bedarfs, unse-
re GenussKochSchule wo man den Guten.
Regionalen.Genuss mit Haubenkochen, Se-
minarbduerinnen, Diatologinen gemein-
sam zelebrieren kann, unsere GenussMa-
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nufaktur wo Kraut zu Sauerkraut, Rote Rii-
ben zu Salat veredelt wird, Chutney, Sup-
pengemiise und vieles mehr entsteht, und
dann auch unser GenussCafe wo man die
regionale Kulinarik téglich geniefien kann
umfasst, machen wir unsere 5 Sinne spiir-
bar, fiihlbar, sichtbar, erlebbar und genief3-
bar.

Wir schaffen ein Zentrum wo Mensch
und Natur im Einklang sind, wo man mit
Freunden und Bekannten am Stammtisch
ein gutes steirisches Frithstiick mit Spezi-
alitdten aus unserem Sortiment genief3en,
und mit gutem Gewissen gestiarkt in den
Tag starten kann.

Nebenbei kann man seinen tiglichen
Frischeeinkauf erledigen und verbindet das
niitzliche mit dem genussvollen.

Und wer es in unseren Offnungszeiten nicht
schafft vorbeizukommen hat die Moglich-
keit unsere Spezialitdten in unserem auch
neu entstehenden 24 Stunden ,Geschaft”
vor dem Laden integriert abzuholen.

Dem Genuss sind keine Grenzen und
Zeiten mehr gesetzt in unserem
GenussZentrum!

Bitte unbedingt vormerken!!!

Wir feiern gemeinsam ,,10 Jahre
GenussBauernhof Hillebrand“

Damit ihr unsere Begeisterung und die
Emotionen hinter dem Projekt auch vor Ort
sehen, horen, spiiren, riechen und tasten
konnt, laden wir schon jetzt sehr herzlich
zu unserer Er6ffnung am 24. Juli 2022 ein.
Eine Eroffnung bei der wir auch gleichzei-
tig das 2. Steirische Grill&Gemiisefest, und
unser 10 + 2 Jahre Jubildum feiern.

Guter.Regionaler.Genuss

Durch die allgegenwirtige Globalisierung
in unserer Welt, sehen wir es als Auftrag
unseren Kunden die Herkunft und die
Qualitit unserer Produkte noch deutlicher
aufzuzeigen, und Einblick hinter die Kulis-
sen bei unseren Hoffithrungen und Veran-
staltungen zu gewéhren. In Zeiten des Kli-
mawandels und der Pandemie werden regi-
onale Kreislaufe immer wichtiger und rich-
tiger! Regional Denken und Handeln, Sai-
sonalitdt leben und erleben, Kulinarik und
Genuss bedeutet gleichzeitig frische, kna-
ckige, nachhaltig produzierte und streng
kontrollierte Qualitit vor Ort.

Erleben Sie unsere Philosophie
der Regionalitat, Saisonalitét
und Nachhaltigkeit und besu-
chen Sie unseren Betrieb, den
1. GenussBauernhof

Osterreichs!

Besuchen Sie auch unsere
Homepage! Dort gibt Ihnen un-
ser HOFFILM einen Einblick in
unsere Philosophie. AuBerdem
finden Sie dort viele weitere
Infos und Bilder:
www.genusshauernhof.com

Folgen sie uns auch auf unse-
ren sozialen Kandlen Instagram
und facebook unter
GenussBauernhof Hillebrand.

Wir wiinschen Ihnen und Ihrer Familie eine besinnliche Adventzeit und einen guten Rutsch ins Neue Jahr,
welches mit viel Gesundheit und Erfolg gesegnet sein soll.

10* h
} iiiiichrand E2 Jahre G

GenussBauernhof Hillebrand | 1. GenussBauernhof Osterreichs | GenussLaden | GenussKochSchule | 8141 Premstiitten |

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Mit genussvollen Griiffen Sandra und Markus Hillebrand
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Fachleute sind sich ir haben in den letzten Jahren
einig — es ist keine gezeigt, dass wir fir unsere
Frage, ob ein Strom- Kundinnen und Kunden auch
Blackout kommt, in schwierigen Zeiten stets ein verlasslicher
sondern nur wann! und sicherer Partner sind.
Am GenussBauernhof So hat unsere 24/7 Abholstation iiber viele
Hillebrand gibt es Monate hinweg in der Pandemie fiir zahl-
deshalb ,,Blackout- reiche Menschen einfach und unkompli-
Gutscheine® zur ziert einen kontaktlosen Einkauf unseres
Absicherung der gesamten Sortimentes ermdglicht und ga-
Versorgung. rantiert. Vertrauen und Sicherheit beim Le-
bensmitteleinkauf sind euch und uns, ext-
rem wichtig.
Das Thema Blackout bzw. ein plétzlicher
tiberregionaler und linger andauernder
Strom- und Infrastrukturausfall wurde in
letzter Zeit immer hiufiger angesprochen
und Fachleute sagen einen solchen in den
nichsten Jahren vorher. Daher haben auch
wir uns tberlegt wie wir bei einem Black-
405"
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Die Blackout-Gutscheine sichern neben
einem Grundvorrat an Lebensmitteln
die Versorgung der Familie im Notfall.

NEU am GenussBauermnor;
Slackout-Gutscheine

out-Szenario die Versorgung fiir unsere
Kunden sicherstellen kénnen.

AD sofort konnt ihr deshalb auf unserem
GenussBauernhof ,,Blackout-Gutscheine®
kaufen, die garantieren, dass ihr bei einem
solchen Blackout, einfach, unkompliziert
und ohne elektronischen Zahlungsverkehr

zu Lebensmitteln kommt.

So funktioniert es

Die Gutscheine werden im Vorfeld erwor-
ben. Fiir den Fall, dass dann der Strom-
und Infrastrukturausfall kommt, und
mehrere Tage oder sogar Wochen andau-
ert, kann man diese Gutscheine garantiert
beim GenussBauernhof gegen Lebensmit-
tel eintauschen.

Im Gegensatz zu gehorteten Lebensmitteln
kann so ein Gutschein nicht verderben.
Das bedeutet, die Gutscheine sichern ne-
ben einem Grundvorrat an Lebensmitteln
die Versorgung der Familie im Notfall. Die

Gutscheine konnen natiirlich auch ohne
Blackout eingeldst werden.

Das Magazin vom GenussBauernhof Hillebrand



10 x & MINUTEN

Die Buhne de

Das Netzwerk
Kulinarik lud zum
osterreichweiten
Innovationswettbewerb
»10 X 5 Minuten“ ein.

on insgesamt 50 Vorzeige Projek-

ten aus ganz Osterreich, wurden

die TOP 10 Betriebe und deren
Projekte ausgewidhlt, um sich auf der gro-
Ben Kulinarik Biihne osterreichweit via
Pitch zu présentieren.

Unser Familienbetrieb, mit dem Projekt:
,GenussBauernhof Hillebrand - Das Ge-
nussZentrum im Stiden von Graz“ schaff-
te es ins Finale nach Wien, und durfte sich
vor einer hochkaritigen Jury prasentieren,
was auch Osterreichweit online Live ausge-
strahlt wurde.

Es war ein sehr gute Erfahrung und ein tol-
les Erlebnis unseren Betrieb, gemeinsam
mit wirklich ausgezeichneten Projekten
aus ganz Osterreich, in einem 5 Miniitigen
Pitch zu prisentieren.

- Kullnarik-Pioniere!

Als AMA GENUSS REGION Betrieb sind
wir nicht nur Vorreiter gelebter Regiona-
litat, sondern auch Innovationsmotor und
Trendsetter in der Region. Diese Auszeich-
nung ehrt und starkt uns zu gleich.

Die Jury aus Philipp Stangl von Rebel Meat,
Landwirtin und Influencerin Jutta Zeisset und
Heinrich Prokop mit Markus Hillebrand.

GenussBauernhof

Hillebrand

GENUSS
REGION

BAUERNHOF

AMA

Pro Einkauf iiber 20 Euro ein Stempel.
Nachtragungen sind leider nicht méglich.

Ist der GenussPass vollgestempelt erhalten Sie auf Ihren nachsten Einkauf 15 % Rabatt!
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Genussbauernhof Hillebrand - 8141 Premstétten -

Bierbaum 43 - Tel. 0664/54 18 552 - info@genussbauernhof.com - www.genussbauernhof.com

Mit unserem GenussPass belohnen wir unsere treuen Kunden! Einfach den GenussPass ausschneiden und zum nichsten
Einkauf mitbringen. Bei jedem Einkauf iiber 20 Euro erhalten Sie einen Stempel. Ist Thr Pass vollgestempelt erhalten Sie
auf Thren nichsten Einkauf einen einmaligen Rabatt von 15 Prozent. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

GenussBlatt - Winter 2021



Wir haben
es uns zur Aufgabe gemacht, als Bewusstseinsbildner fiir unseren

D [ol l E 1 l . B ] f(( . ] l . E | . ]

d . . .
und authentisch, fachlich und leidenschaftlich aufkliren, beraten und informi
, eren.

Gemeinsam mit der

steirischen Landwirt-

schaftskammer, konnte
Markus Hillebrand im
Mirz auf die schwierige
Situation der heimi-
schen Bauerinnen und
Bauern am Erdipfel-
Markt osterreichweit
hinweisen,

Volkskulturpreis vergeben
Auf Antrag von Kulturlandesrat
Christopher Drexter hat de Steier
markische Landesregierung den ein-
ctimmigen Beschluss gefasst, den mit
10,000 Euro dotierten Volkskulturpreis
des Landes Stelermark 2021 an das
Landesjugendolasorchester Steiemark
20 vergeben. Besonders gewirdigt
‘Saurde, dass das Blasorchester seit
Beginh der Panderne it seinem Ex
findergeist und seiner Experimentie
froude auffall, den digtalen Raum auch
2u einem musikalischen 2u erweitem.

Frauen sorgen fiir Palmzweige

Kein! Di rege Damenriege der Kathol:
R nl schen Frauenbewegung unter Obfrau
Fru Ureta Gotz i sch n der Pfare St

Vit am Vogau etwas Besonderes ein-
fallen. Die Damen besorgten sebst-

Disk gemachte Pambuschen, die sie am ver
] O gonen Sortag auf dem Kichpltz
Lidl O feien Entnahme in Korben bereit

Stelten, Natorich freute man sich doer
3o dabe eingenommenen Spenden

Zuriick aus der Winterpause
Mitinsgesamt 19 Museen an 13
Standorten in der ganzen Stetermark

bietet das Universalmuseum Joan-
neum Vielseitiges aus Geschichte,
Kuns, Kuitur und Natur. Ab dem 27
Mérz sind vieder alle Hauser it
‘Ausnehme der Prunkraume im Schloss

it einem aufrithrenden Video konn-

te Markus Hillebrand im Mirz die
§9genannten »heurigen® Frithkartoffel aus
Agypten entlarven und teilweise aus den
Supermarktregalen verdringen.

Mit eurem Griff ins Regal habt ihr einen
klaren und deutlichen Produktionsauftrag
vergeben, und die heimische Wirtschaft
gestdrkt. Einige Handelspartner haben da-
raufthin der heimischen Ware den Vorran
gegeben! °
Yielen herzlichen Dank fiir das Vertrauen
in die heimischen, kleinstrukturierten biau-
erlichen Familienbetriebe, die nach stren-

gen Auflagen und Kriterien nachhaltig vor
Ort produzieren.

,,Facebook—Stay“
Markus Hillebrand
iiber die Reaktionen
bei Konsumenten
und Handelsketten
auf sein leidenschaft-
liches Erdapfel-Video.

NEUES LAND: Auf Facebook
aben Sie in einem Video die
Konsumententduschung  von
Handelsketten beziiglich Frith-
kartoffel entlarot. Um was geht
es konkret?

Markus Hillebrand: Die Erd-
iipfellager sind durch den Aus-

toffeln?

jetzt aus Agypten und Israel im-
bortiert wird, namlich die Sorte
Ditta, zu tausenden Tonnen bei
uns noch auf Lager liegt

NL: Was ist der Unterschied
zwischen Frith-

Vielen herzlichen Dank den Medienvertre-
tern, allen voran die Kleine Zeitung, fiir die
tagelange umfassende Berichterstattung!

Diskonter verbannen

dauslandis
Ch St Marious Hi
prmes dm:ha.,ﬁffeln EL _ﬁ?l'-rn-lm:',::f,‘,’;f‘”‘
egalen ’ Kartatten aes dor
Fessh ni
di'“’-wams?

P mmat oo i

SCHULTER-
KLOPFEN

Sorte ist eine der bekanntesten
Salaterdipfel und wird meistens
Uber den Winter aufgrund ihrer
Keimruhe gelagert und je nach

Markus Hilebrand (42) fihrt mit sei-
ner Familie einen Ackerbau- und Ge-

ot verkautt, Daher ist aus | misebetieh 1t Direkivermarktung in Karl

Ber Sicht bei der Sorte Dit- | Premstaten Set 2016 st er Landes- Brodschneider
e Bezcichnung Friihkartof- | kenmerat Er Qbrmann der Genuss i

fol eine Irrefiihrung des Konsu- | Regon Grazer Krauthauptel, Obmann Akelei und
menten. dor Genossenschaft ,Baueriches Ver: Blauer Augentrost

Sorgungsnetzwerk Steiermark” und
Qbrmann der . Wasserschutzbauem” Der Begriff der Nachhaltig-
keit und Regionalitat wird
aquch auf den Friedhdfen
immer mehr Einzug halter.
Ob man Kerzen im Glas oder
im Plastikbecher auf das Grab
Stellt, entscheidet man schon
beimt Einkauf. Auch Gestecke
it oder ohne Kunststoffe

ie Herkun]t der Grabsteine
oder die saisonalen Pflanzen
sind Einkaufsentscheidungen-

NL: Welche Reaktionen gab
es auf Ihr Video und die Zei-
tungsberichte?

Hillebrand: Unglaublich vie-
le! Aus ganz Osterreich haben
sich Betriebe und Konsumenten
gemeldet. In den sozialen Me-
&ien iiberschlugen sich die Er-
cignisse. Im ganzen Land wurde
Giber die Erdapfel diskutiert. Ich
Sehe es als meine Aufgabe als

i flicher _Interessens-

lichen Druck moglich war. Ein
Handelspartner wartet noch auf
dic Spargelsaison und ein Part-
her hat weiterhin die Wiisten-
Erdiipfel gelistet.

NL: Glauben Sie, dass die
Konsumenten_beziiglich Regio-
nalitit der Lebensmittel hellhd-

und Herbstkar-

il der Gastronomie und Ho-
tellerie noch gefiillt. Die Inte-
ressensgemeinschaft _Erdapfel
filhrte zu Jahresanfang Oster-
reichweit Gespriche mit den
Handelspartnern  und  wies
auf diesen Umstand hin. Man
bat daher, diesmal vom Zu-
Rauf auslindischer Erdépfel im
Frithbereich Abstand zu nch-
men. Seitens der Handelspart-
her argumentierte man_aber,

feln‘ der Sorte

ftlich, Kkartoffeln

Eggenberg - vieder gedffnet. Dazu
Zahlen die Alte Galerie, das Archéo-
Jogiemuseum und das Mirzkbinett im
Schloss Eggenberg, das Landeszeug:
haus, der Osterreichische Skulpturen
park, das Osterreichische Frelicht-
museurn Stibing, das Schioss Trau
tenfels, das Jagdmuseum und Land-
im Schloss Stainz

———
und dabei trotzdem nie verletzend - SO
prisentierte sich Markus Hillebrand aus
Promstiitten in einem auf seinem Acker

P igenommenen und ins Netz gestellten Video.
‘Foto: Brodschneider

dass der Kunde immer wieder
den Wunsch duert, dass man
mit den Erdipfeln aus Agypten
und Isracl beginnen moge. Ich
Wollte bewusst machen, dass
die gleiche Sorte Erdapfel, die

Erntestart der

Das Magazin vom GenussBauernhof Hillebrand

d: Die h
Frithkartoffel ist laut osterrel-
chischen Qualititsklassengesetz
bis zum 10. August zulissig. Da-
ach werden die Sorten als Spei-
Sekartoffel definiert. Die jetzt
bei uns auf den Markt gekom-  war
menen dgyptischen Friihkartof-
Ditta wurden be-
reits im Herbst 2020 gelegt. Di
typischen Heurigen oder Friih-
sind_diinnschalige
Erdipfel, die noch nicht scha-
lenfest sind und durch einen det, dass sie heuer auf den Zu-
ausgezeichneten
bestechen. Bei uns erfolgt der
Sorte Ditta meist
Mitte bis Ende August. Diese

IMMER DABE!

riger werden? Mir gefalli es sehr gut, dass
illobrand: Die Menschen | die Diozese Graz-Seckau jetat

sind i dioser Pandemie viel | erstmals eine ST Friedhofs-
S ibler geworden.  Die Kon- | broschilre ‘herausgebracht hat,

e nten vergeben tagtiglich | die ab Oster bei allen Pfar-

i i ven erhltlich sein wird. I
dieser Broschiire geht es um
die Pflanzen, Grabsteine, Ker-
2en und Abfallvermeidung,
aber natiirlich auch um die
Trauer. Beim Durchblattern
ist mir die symbolische Be-
deutung von Grabpflanzen
ins Auge gestochen. Einige
Blumen nehme ich heraus

Die Akelei steht mit ihren
drei Blattern fiir Dreieinig-
keit, ebenso fiir Liebe und
Fruchtbarkeit, Demut und

Vertreter, diese Situation klar
ufzuzeigen. Anmerken moch-
{e ich auch, dass die Unterstiit-
zung der Landwirtschaftskam-
Ter und Presseabteilung enorm

duktionsauftrag, _Sie
Gariiber entscheiden, wohin die
Produktion_geht. Der Konsu-
ment hat die Macht, klar und
Goutlich aufzuzeigen, wie nach-
haltig er wirklich das Essen und
Trinken haben mochte. Dieses
Wissen und diese Hintergrund-
informationen habe ich bei den
austindischen  Wiisten-Erdap-
feln zu vermitteln versucht.

NL: Haben auch die Handels-
ketten reagiert?

‘Hillebrand: Ja, die zwei gro-
Ren Diskonter am Markt haben
Via Presseaussendung verkiin-

e mack  kauf auslandischer Frilbkartof
fol verzichten werden. Das ist
natiirlich ein riesengroRer

folg, der erst durch den ffent-

lichkeit, F

I’////\

Treue. Maiglockchen sind da
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e
der
nal.
aktor unter-
ozusagen der

herzt die 50-
rstiitzung am
Rerdem der

ist Bettina
49-jahrige
bei noch Tra-
au. Thr Mann,
ann, ist seit
indwirt, sie sei
« und gemein-
2zt auf 15 Hekt-
ie zwei Zau-

Echte Frithkartoffeln
Ar.l' der Schale ist der Unterschied zwischen
Frith- und Spiterdépfel erkennbar. ,Fri-

herddpfel oder

schalig. Der Vorteil ist, dass man sie nicht
schilen muss, weil die teils lose Schale beim
Waschen ganz einfach weggeschrubbt wer-
den kann®, erklart Markus Hillebrand. Und

Beiunswet
Kartoffelnjetzt
erstangebaut,
in Agypten und
Israel schon ge-
erntet. Markus
Hillebrand (un-
ten) brachte
die Diskussion
inGang

JKeine auslandischen
Frithkartoffeln’,
versprechen die Dis-
konter Hofer und Lidl.
Auch Spar setzt zu-
mindest bis zur Spar-
gelsaison auf heimi-
sche Kartoffeln.

\Vion Ulrich Dunst

s rumort seit Tagen in den
E noch immer recht vollen
heimischen Erdéipfel-
Jagern - seit Handelsketten
Friihkartoffeln aus Kgyptenund
Jsrael anbieten, wihrend die
heimischen ,Heurigen* erst
Ende Mai erwartet werden und
Osterreichs Produzenten coro-
nabedingt noch auf Erdapfel-
bergen aus dem Vorjahr sitzen.
Nun kommt aber auch inner-
halb der Handelsketten Bewe-
gqung in die Sache. Nach dem
Aufschrei steirischer Produ-
zenten wie Markus Hillebrand,
dessen Facebook-Wutrede mitt-
Jerweile schon 130.000 User er-
reicht hat, und einem Einkaufs-
i X

weiter: ,Wir legen unsere Heurigen Ende
Februar. Danach werden sie mit warmen-
dem Vlies geschiitzt und ab Mitte Mai wird
geerntet.“ Lagererddpfel oder Spiterdapfel
hajben eine feste Schale, die Saison beginnt
Mitte/Ende August und sie werden bis zur
nichsten Fritherdédpfel-Ernte
nisch gelagert.

Heurige sind sehr diinn-

fachmin-

steiermark 119

Kleine Zeitung
Freitag,19. Méarz 2021

Ulrich Dunst
ulrich dunst@kleinezeitungat

Weiche Schale,
harter Kern

Gesagt - getan. Dazwi-
schen liegen manchmal
Welten (oder Tausende Kilo-
meter lange Importwege).

Gesagt: Fragt man Konsu-
menten, worauf sie beim
Lebensmittel-Einkauf beson-
ders achten, haben ,Regiona-
Jitat* und ,Herkunft* meist
die Spitzenplitze inne.

Getan: In diversen Super-

‘mirkten leeren sich die Re-
gale mit Hgyptischen Friih-
Kartoffeln (die meist noch
dazu gar keine echten ,Friih-
sorten* sind) schneller als
die vollen Lager heimischer
Frdipfel-Produzenten (die
noch dazu durch die Corona-
krise viele Gastro-GroRkun-
den verloren haben).

Und so decken sich die
Gesetze des freien Marktes
mit jenen eines freien Super
marktes. Angeboten wird,
was verkauft wird. Der Inhalt
cines Einkaufswagerls be-

stimmt das Aussehen unse-
rer Acker von morgen.

‘Nur mit dem Finger auf
Handelsketten zu zeigen,
greiftaber zu kurz. Siezeigen
nach demjiingsten Aufschrei
heimischer Erdépfelbauern
(siehe links), dass sie durch-
aus zu (Handels-)Kettenre-
aktionen Richtung mehr Re-

sk
auf heimische
Friihkartoffeln

Produzenten und den Konsu-
‘menten agiert.

Bei Rewe (Billa, Merkur,
Adeg, Denny) verweist Kon-
zernsprecher  Paul Pottscha-
cher darauf, dass ,viele Kunden
explizit auch jetzt schon nach
Frithkartoffeln verlangen*. Da-
bei sei ihnen weniger wichtig,
welche Sorte (z. B. Ditta), son-
dern dass die Kartoffeln im
Frithjahr frisch aus dem Boden
gehoben und nicht lange gela-
gert wurden. Dass Agyptische
oder israelische Frithkartoffeln
in manchen Geschiften von Bil-
Ja, Merkur oder Adeg angebo-
ten werden, in anderen nicht,
erkliirt er so:, Wir bieten sieden
Marktleitern an, diese entschei-
den dann mit Blick auf die Wiin-
sche ihrer Kunden, obsiesieins

Sortiment aufnehmen.* Dott-

schacher versichert jedoch: ,In

dem Moment, in dem ‘heimi-
5 N sche Frithkartoffeln ver-
fiigbar sind, werden wir

\Was heuer anders ist

2020 jedoch gab es eine sehr
gute Ernte, gleichzeitigbrach die
Gastronomie als GroBabnehmer
weg (ein Minus von 28 Prozent).
Ein Zuwachs von 139 Prozent
beim Verkauf im Handel konnte
dies nicht kompensieren, viele
Lager seien noch voll

Auslandische Frizhkartoffeln -
die gab es in vergangenen Jah-
ren auch, warum ist heuer die
Aufregung so groB? Das hanet
damit zusammen, dass die
Eigenversorgung vor dem Jaht
2020 bei 83 Prozent lag, man also
auf Importe angewiesen war.

gute heimische Ware gibt". Was
jedoch iiberlegt werde, sei, dass
it dem Beginn der Spargelsai-
son in einem Monat punktuell
auch Frithkartoffeln aus Agyp-
ten ins Angebot aufgenommen
werden. Weil insbesondere zu
Spargel auch Frithkartoffeln
stark nachgefragt werden. In
diesem Punkt sei jedoch die
endgilltige Entscheidung noch
nicht gefallen.

,Es sind kleine Schritte, aber
seit dem Vorjahr merkt man
immens, dass in puncto
Regionalitit viel in Bewe-

sorten wie ,Ditta’ preschen
nun die Diskonter Hofer und
Lidl mit einem Erdipfel-
Bekenntnis zu Osterreich vor.

Die Lebensmittelkette Hofer
machte in der Vorwoche den
Anfang, am Donnerstag 208
Konkurrent Lidl nach: Beide
versprechen, im Jahr 2021 auf
auslindische Erdipfeln zu ver-
zichten. Bisher habe man im
Friihjahr, bis die heimische Ern-
te Ende Mai in die Regale kam,
Lerginzend auslindische Frith-
Kartoffeln“ angeboten, heift es
in einer Aussendung von Lidl

ganz dhnlich wie eine Woche —gung gerit®, sagt indes - = 'il natiirlich das Sortiment gionalitit bereit sind - in der
zuvor bei Hofer. Hannes Royer, Griider % ) umstellen  und Hoffnung, dass der Kunde
Bei Spar wird derzeitlaut Un-  des Vereins  ,Land = breitflichig dann nicht zur Konkurrenz
ternehmenssprecherin Nicole schafft Leben®, der als, heimische Jiuft, um auslindische Frith-
Berkmann ,noch bewusst auf Vermittlungs-Dreh- Frithkartof- Kartoffeln zu kaufen.
sindische Kartoffeln ver- scheibe zwischen e feln anbie- er Kunde hat die Macht,
ten. wird so gerne postuliert.

test der Landwir

‘mer, die herausfand, dass es sich

in12von15Fillen auslindischer

Frithkartoffeln gar nicht um ty-
ische Heurige* handelte, son-

zichtet, weil es noch geniigend  dem Handel, den
Nur braucht diese Macht

auch Wissen. Und die Bereit-

schaft, beim Einkaufen auch

das Kleingedruckte zu lesen.

e AN
e T e —

Ganzjihrige
Versorgung moglich!
In der Steiermark wer-
den auf 678 Hektar (Os-
terreich: 13.746 Hek-
tar) Friih- und Lager-
erdipfel fiir den Ver-
zehr angebaut.

Die steirische Ernte bei
Speisekartoffeln lag
2020 bei 20.365 Ton-
nen, in Osterreich bei
438.864 Tonnen.

»Damit kann die oster-
reichische Bevolkerung
ganzjihrig versorgt
werden®, sagt Markus
Hillebrand. Der Pro-
Kopf-Verbrauch liegt
bei 45 Kilo.
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Frohe Weihnachten!




