
Osterfleisch-Bestellliste 2019

r Ja, ich möchte den Newsletter „GenussInfo“ in Zukunft per E-Mail erhalten.
r Mit der Bestellung erkläre Ich mich damit einverstanden, dass meine Daten (Name, Adresse, Tel., E-Mail)  
zum Zweck der Auftragsabwicklung, für Werbeinformationen und den Newsletter gespeichert werden.  
Ihre Daten werden nicht an Dritte weitergegeben. Diese Zustimmung kann jederzeit widerrufen werden.

Abholung in der Karwoche am   r Di   r Mi   r Do   r Fr   r Sa

Oster-Bestellung
Familie
Hatzl

Jaga‘s
Steirerei

Familie
Zach

Frikandeau-Schinken mit Speck-Rand kg kg kg

Schopf Hals, durchzogen kg kg kg

Schulter mit Speck-Rand kg kg kg

Kaiserteil mager, ohne Speckrand kg kg kg

Karree ganz mager, ohne Speck kg kg kg

Nuß/Schluß saftig, wenig Speck kg kg kg

Zunge kg kg kg

Lendbratl kg kg kg

Trockenwürstel Paar Paar Paar

Osterkrainer Paar Paar Paar

Kren-Wurzel Stk.

Eier roh Stk.

Eier bunt und gekocht Stk.

Sonstiges:

Osterbrot-Bestellung
Jaga‘s

Steirerei Sussmann Kupfer

Mit Rosinen

Ohne Rosinen

Bitte das Osterfleisch   r roh   r gekocht  (Bei rohem Fleisch nur ganze Stücke)

Vor- und Nachname

Anschrift

Tel. E-Mail

Herzlichen Dank für Ihre Bestellung!
Bei Fragen stehe ich Ihnen gerne zur Verfügung
Tel. 0664/ 54 18 552

1. GenussBauernhof Österreichs · GenussLaden · GenussKochSchule
8141 Premstätten · Bierbaum 43  · Tel. 03135/53106 · info@genussbauernhof.com
GenussBauernLaden Hillebrand · Brauquartier 17/G3 · 8055 Graz · Tel. 0316/243632

Jetzt buchen:  
info@genussbauernhof.com
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KOCHKURS-TIPP
Kreatives Osterbrotbacken  
mit Haubenkoch und Küchenmeister Franz Schauer 
19. April 2019 | Beginn: 14 Uhr 
Kosten: 60 Euro/Person

www.genussbauernhof.comHillebrand

G e n u s s B a u e r n h o f

Hillebrand


